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Продукция мясного производства, при котором мясное филе снимается с птичьего скелета вместе с кожей и сухожилиями и с использованием специальных машин поддается мелкодисперсному дроблению и превращению в фарш. Данная процедура позволяет получить качественный полуфабрикат диетического мяса птицы, не содержащий различных примесей и красителей, по более низкой цене и сохранить все полезные качества и свойства.
ММО куриный широко используется при производстве колбас, различных паштетов и консерваций, детского питания. Также производители добавляют ММО при производстве кормов для животных.
Энергетическая и пищевая ценность куриного ММО на 100г продукта:
Белки 17,4г; Жиры 8,1г; Углеводы 0,0г; Калорийность 143ккал.
